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Potetente atractante para animales acuaticos

El Palaco cuyo nombre quimico es (bromuro de (2- carboxietil)  Mlecanismo

dimetilsulfonio), es un potetente atractante para animales

acuaticos. Desarrollado por la empresa Cohoo. En 2017, fue 1- Estimulacion del nervio olfatorio
aprobado como un nuevo aditivo alimenticio por el Ministerio

Chino de Agricultura. 2- Nervio olfativo

% 3- Bulbo olfatorio
Palaco es el resultado de una investigacion exhaustiva del 4- Receptor del gusto
)" mecanismo de acci()_n, dosis ideal y procgso~de produccjén. 5- Activacion de los receptores del gusto

Es un producto confiable y seguro. Su diseno considerd la

25 Kilos fisiologia alimenticia, el mecanismo bioquimico de los

Caducidad 24 Meses . . -
receptores del apetito y los requerimientos nutricionales de
" los animales acuaticos.

‘T" Estimulacion del nervio olfatorio.

Formula Quimica
Nervio olfativo

DMPT (bromuro de (2- carboxietil) dimetilsulfonio) CH3

A~ ’ é+ Br’ Bulbo olfatorio \‘;w
OYV \CH3 r _»-_";;—a':,—.'m

(|3H3 ) o} P
® H S+ Br CAS Number : 20986-22-5 Receptor del gusto - =
© O\n/\/ \CHS Molecular formula: C,H,,Br0,S

@) Activacion de los receptores del gusto
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Beneficios Pruebas Experimentales

1. Fuerte atractante que estimula la frecuenciade consumo  Experimento 1

2.Reduce el costo de la alimentacion mediante la Se utilizaron’IOOpeces(ophiocephalusargus)saludablesde

substituci6n de proteina animal por proteina vegetal. 5a6 cm. Divididos al azar en 5 grupos proporcionandoles una
dieta control y 4 dietas experimentales con los siguientes

3.Promueve la utilizacion y disminuye el desperdicio de  atractantes: (Pulpa de pescado 0.075% Betaina 3.0%, viceras
alimento, disminuyendo la contaminacion del agua. de calamar 3.5%, Palaco 0.075%).

4. Mejora la funcion inmunologica y promueve el crecimiento
de los animales.

)’ 5. Reduce el dano inflamatorio Porcentaje de Alimentacién

6. Mejora calidad de la carne.

25 Kilos
Caducidad 24 Meses
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Experimento 2 Parametros Inmunoldgicos en la Piel
Se utilizaron 450 carpas saludables con un peso promedio de 2o
216 gramos +/- 0.29 gramos. Se dividieron al azar en 5 - o w59
grupos con 3 replicas proporcionandoles una dieta a base de X 8 o o + 2 al
harina de pescado v 4 dietas de proteina vegetal con niveles N O = 9 S
H -. : N
graduales de Palaco (0-390 mg/kg alimento) durante 60 dias. 3 ~ - 3 ®
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X}
® ® HP ® 00 130.0 260.0 ® 3900 . . I
W© El uso de Palaco compenso el desempeno inmunoldgico de Fuerza de Corte /N Pérdida de Cocimiento / % pH
= la carpa cuando hubo un reemplazé del 100% de harina de
pescado por harina vegetal (HP). ® FM Diet ® 00 130.0 260.0 ® 390.0
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Nivel Antioxidante en el Misculo Capacidad Digestiva
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Experimento3 Presion Osmatica

Se utilizaron 360 camarones blancos juveniles (Litopenaus
vannamei) con un peso inicial de 0.77 +/- 0.02 gramos.
Fueron distribuidos al azar en 4 grupos con 3 repeticiones y
alimentos con niveles graduales de Palaco de 0 a 600 mg/kg
de la dieta durante 56 dias.
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» Presion Osmotica
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